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Gimmeldinger Meerspinne Artikel:

Acolon QbA Rotwein trocken AP-Nr. 119/09

0,75 Ltr. 

Erzeuger Winzergenossenschaft Weinbiet eG

Anbaugebiet Pfalz

Jahrgang 2008er

Lage Gimmeldinger Meerspinne

Rebsorte Acolon

Güteklasse Qualitätswein 

Geschmacksrichtung trocken

Verschluß Naturkork

Trinktemperatur 16-18 °C

Bodenart auf einem warmen Standort (Lehmboden) gewachsen

Weinbeschreibung

Essenempfehlung

Besonderheiten

Analysewerte Alkohol 13,0 % vol

Säure 4,5 g/l

Restzucker 4,5 g/l

¡

Die Acolontraube wurde aus den bekannten Rebsorten 

Lemberger und Dornfelder gezüchtet. Im Glas zeigt 

sich der Wein sehr farbkräftig. Er besticht durch 

intensive Frucht- und Gewürzaromen wie Sauerkirsche 

und Nelke und präsentiert sich geschmacklich 

vollmundig und weich. 

Er eignet sich hervorragend zu kräftigen 

Fleischspeisen, zu Pasta und Geflügelgerichten sowie 

als Dessert-begleiter zur Käseplatte.

Um den Genuß zu steigern, sollte der Wein ca. 1 

Stunde vor dem Verzehr dekantiert werden
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